
BENVINGUT A  
LITTLE ANDAMAN

LITTLE ANDAMAN ÉS UNA
PETITA ILLA QUE PERTANY A LES 
ILLES ANDAMAN I NICOBAR,
UN ARXIPÈLAG AL
GOLF DE BENGALA. AQUESTES
ILLES ESTAN LLUNY DE L’ÍNDIA
CONTINENTAL, I AIXÒ ES REFLECTEIX EN
EL SEU RECEPTARI CULINARI, ALLUNYANT-SE 
DE LA CUINA “TÍPICA” ÍNDIA QUE SE’NS 
OFEREIX A OCCIDENT.

EN AQUEST MENÚ POTS TROBAR UNA
SELECCIÓ DE TAPES INSPIRADES EN LA CUINA DE 
LES PROVÍNCIES COSTANERES DE L’ÍNDIA:
GUJARAT, MAHARASHTRA, GOA,
KARNATAKA, KERALA, TÀMIL NADU,
ANDHRA PRADESH, ODISHA I WEST
BENGALA. LA CUINA D’AQUESTES
PROVÍNCIES ES CARACTERITZA PER L’ÚS 
DE DIFERENTS INGREDIENTS I
TÈCNIQUES. ÉS UNA CUINA FRESCA, DOMINADA
PER PRODUCTES DEL MAR, CEREALS COM L’ARRÒS 
I FRUITS DE COSTA COM EL COCO, 
AMB OPCIONS VEGETARIANES I VEGANES.

PER ACOMPANYAR AQUESTA CUINA
OFERIM UNA ÀMPLIA SELECCIÓ
DE BEGUDES CASOLANES
I CÒCTELS.

SI US PLAU, 
RELAXA’T I
GAUDEIX.



PER A PICAR (TAPES ÍNDIES)

RECOMANAT 2 PLATS PER PERSONA

FISH KEMPU BEZULE   
CRUIXENTS I SALTATS AMB XILE 
FUMAT, CEBA ADOBADA I ANACARDS
12,20

PRAWN BALCHAO
GAMBA EN ESCABETX DE GOA SERVIT EN 
CRUIXENTS DE BLAT
9,00

VIEIRES 2UTS
ESPECIADES A LA PLANXA AMB 
RELISH DE TOMÀQUET, POMA 
I AMANIDA DE CORIANDRE      
11,50

PEPPER CRABS 1UT  
CRANC SENSE PELA EN TEMPURA,
CHUTNEY DE TOMÀQUET I AMANIDA
6,50

POP AL TANDOORI  
SERVIT AMB CREMA DE PATATA 
I MAIONESA DE CORIANDRE
11,70

BROQUETES DE POLLASTRE  
AMB CHIMICHURRI DE PINYA 
7,90

TAMARIND CHICKEN
CRUIXENTS DE POLLASTRE ESPECIATS
8,50 

WRAP DE XAI DESENGRUNAT  1UT
AMB SALSA DE IOGURT, CHUTNEYS 
I AMANIDA CRUIXENT   
4,50 

LA VERSIÓ ÍNDIA DELS NATXOS
OPCIÓ VEGANA DISPONIBLE
XIPS CRUIXENTS D’ARRÒS AMB LES 
SALSES I CHUTNEYS PREFERIDES 
DEL XEF
8,50

VADA PAV VEGÀ
“BRIOCHE” FARCIT DE PASTÍS DE PATATA 
ESPECIADA AMB SALSA DE MENTA I 
CORIANDRE.CRUMBLE DE CACAUETS I ALL 
6,20

CROQUETES CHOWRINGHEE 2UTS VEGÀ 
REMOLATXA I PASTANAGA AMB SALSA  
DE CACAUETS
5,20

PODI IDLI 7UTS VEGÀ 
PASTISSETS DE FARINA D’ARRÒS 
SALTATS AMB ESPÈCIES I SERVITS
AMB 3 SALSES 
7,00

KOLKATA GHUGNI CHAAT
DELÍCIES DELS CARRERS DE KOLKATA 
AMB PÈSOLS I TAMARINDE SERVIT 
AMB CRUIXENTS DE BLAT NEGRE 
I CEBA ADOBADA
7,50

BROQUETES DE MONIATO 2UTS VEGÀ 
LLEUGERAMENT ESPECIADES I RECOBERTES 
DE PANKO. SERVIDES AMB SALSA
6,20 

SALTAT DE VERDURES AMB COCO VEGÀ 
PASTANAGA, MONGETA I COCO SERVIT 
EN UNA CREP D’ARRÒS
7,90 

MASALA UTTAPPAM VEGÀ 
UNA VERSIÓ ÍNDIA DE LES “TORTITAS”, 
FETA D’ARRÒS AMB CHUTNEY DE TOMÀQUET
6,90

NAAN BUTTER CHICKEN 
FARCIT CLÀSSIC DE POLLASTRE
4,70

NAAN DE PÈSOL ESPECIAT 
ESTIL BENGALA 
AMB PARMESÀ
4,50

NAAN AMB BOLETS VEGÀ  
AROMATITZAT AMB TÒFONA 
4,50 

NAAN AMB STRACCIATELLA 
I CHUTNEY DE TOMÀQUET I PANSES
6,50

ELS NOSTRES NAANS FARCITS (KULCHAS)



CURRI LLEUGER DE SALMÓ I COCO*
SERVIT AMB ARRÒS DE LLIMONA 
I PAPADUM 
13,70

LLAGOSTINS I MUSCLOS 
AL VAPOR AMB ALL  
A L’ESTIL ANDAMAN AMB CEBA TENDRA 
I CORIANDRE
14,00

CURRI DELS PESCADORS DE KERALA
PICANT
GUISAT DE PEIX ESPECIAT 
AMB TAMARINDE
12,90

POLLASTRE CHETTINAD PICANT
OPCIÓ VEGANA DISPONIBLE
ESPECIALITAT DE TAMIL NADU 
(SUR DE L’ÍNDIA), SERVIT AMB 
PA PARATHA
10,90

KORI GASSI	
CURRY DE POLLASTRE DE COCO I 
TAMARINDE, ESPECIALITAT DE MANGALORE
9,20

COSTELLES DE XAI AL TANDOOR 2UTS	
SERVIDES AMB MONGETES DE COCO
14,50

XAI SORPOTEL ESPECIAT*
ESPECIALITAT DE GOA SERVIT AMB PA 
MULTICEREAL DE GOA-POI
11,90

CHEERA CURRY* VEGÀ
CURRI D’ESPINAQUES I COCO AMB 
MANDONGUILLES DE SOJA
9,70 

VEGETABLE STEW VEGÀ 
PLAT EMBLEMÀTIC DE KERALA. VERDURES 
DE TEMPORADA EN UNA SALSA DE COCO 
AROMÀTICA 
9,50

SALTAT DE BOLETS 
SALVATGES* VEGÀ 
AMB TOMÀQUET,CEBA I TAMARINDE AL 
ESTIL KERALA
8,90

PLATETS
RECOMANAT 1 PLAT PER PERSONA

PER ACOMPANYAR

ARRÒS DDD
BASMATI AL VAPOR

2,90

LEMON RICE
ARRÒS AROMATITZAT AMB LLIMONA, 

ANACARDS I CACAUETS
3,90

PAPPU CHARU* VEGÀ 
LLENTIES A L’ESTIL ANDHRA 

4,50

PA DE GOA-POI VEGÀ   
PA MULTICEREAL FET AL MOMENT

2,60

NAAN
OPCIÓ VEGANA DISPONIBLE

PA ACABAT DE FER AL NOSTRE TANDOOR
 2,90

APPAM VEGÀ 
CREP D’ARRÒS

 3,20

MENÚ DIARI
DE DILLUNS A
DIVENDRES DE 
13 A 16 HORES

A PARTIR DE 12€

  VERSIÓ PICANT DISPONIBLEPLAT ESTRELLA 2022 * SENSE GLUTEN



MENÚS DE TAPES
• la nostra selecció de sabors • 

Preu per persona / mínim 2 persones

MENÚ TAPES VEGETARIÀ 31,00 
OPCIÓ VEGANA DISPONIBLE

  
• CROQUETES DE REMOLATXA, BOLETS I PASTANAGA

• PODI IDLI
• VADA PAV 

• NAAN DE STRACCIATELLA
           

• CHEERA CURRY
• SALTAT DE BOLETS SALVATGES 

• PAPPU CHARU
• ARRÒS BASMATI I NAAN 

• POSTRES A ESCOLLIR

MENÚ TAPES LITTLE 30,00

• BROQUETES DE POLLASTRE 
• CROQUETES DE REMOLATXA, BOLETS I PASTANAGA

• WRAP DE CARN DE XAI DESENGRUNADA
• NAAN DE BUTTER CHICKEN 

• KORI GASSI ESTIL MANGALORE
• FISH KEMPU BEZULE 

                       
• PAPPU CHARU

• ARRÒS BASMATI I NAAN 

• POSTRES A ESCOLLIR

MENÚ TAPES ANDAMAN 34,00
         

• TAMARIND CHICKEN
• WRAP DE CARN DE XAI DESENGRUNADA

• NAAN DE PÈSOL ESPECIAT ESTIL BENGALA
• POP AL TANDOOR

• CURRI DE SALMÓ I COCO       
• KORI GASSI ESTIL MANGALORE

• PAPPU CHARU
• ARRÒS BASMATI I NAAN

• POSTRES A ESCOLLIR


