
 
 

 

Little Andaman és un nouo 

bar i restaurant indi, una 

proposta pionera pels 

amants de la cuina índia i 

pels paladars moderns. 

Inspirant-nos 

a l’homònima illa, 

oferim un enfocament 

gastronòmic lleguer i sa, 

lluny de la típica cuina 

índia. A la nostra carta 

trobaràs nuestra carta 

encontrarás una selecció 

de tapes fresques, 

dominadas per productes 

del mar, fruïts costers 

com el coco 

i sempre amb opcions 

vegetarianes y veganes. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MUNTANER 182, BARCELONA 

932 69 59 60 



 

 

 

 

OPCIÓ VEGETARIANA  

SOTA DEMANDA 

 

 

 

 

MENÚ CAR NICOBAR 
55€ 
PREU PER CAP (MÍNIM 10 PERSONES) INCLOU: 1 

AMPOLLA DE VI CADA 3 PERSONES , AIGUA O CERVESA 

I 1 COPA DE CAVA AMB LES POSTRES. 

 

AFEGEIX UN CÒCTEL PER 8€ MARGARITA, MUMBAI MULE O ANDAMAN PASSION 

 

 

 

PER PICAR 
 

CROQUETES DE CHOWRINGHEE 

REMOLATXA I PASTANAGA AMB SALSA DE CACAHUETS 

TAMARIND CHICKEN 

CRUIXENTS DE POLLASTRE ASSAONATS 

WRAP DE XAI DESENGRUNAT 

AMB SALSA DE IOGUR, CHUTNEYS I AMANIDA CRUIXENT 

LA VERSIÓ INDIA DELS NATXOS 

XIPS CRUIXENTS D’ARRÒS AMB LES SALSES I CHUTNEYS  

PREFERITS DEL XEF 

 

PLATETS (PER COMPARTIR) 

 
CURRI LLEUGER DE SALMÓ I COCO 

SERVIT AMB ARRÒS DE LLIMONA IPAPADUM 

 KORI GASSI 

CURRI DE POLLASTRE DE COCO I TAMARINDE. ESPECIALITAT DE MANGALORE 

PAPPU CHARU 

LLENTIES ESTIL ANDHRA 

NAAN 

PA ACABAT DE FER AL NOSTRE TANDOOR 

ARRÒS BASMATI AL VAPOR 

 

POSTRES (UN A ESCOLLIR) 

 
PASTÍS DE FORMATGEI MANGO 

GAJAR KA HALWA VEGÀ 

PASTÍS DE XOCOLATA 

 

 

 

 

 

 

 

MUNTANER 182, BARCELONA 

932 69 59 60 



 

 

 

 

OPCIÓ VEGETARIANA 

SOTA DEMANDA 

 

 

 

 

MENÚ COCO CHANEL 
65€ 
PREU PER CAP (MÍNIM 10 PERSONES) INCLOU: 1 

AMPOLLA DE VI CADA 3 PERSONES , AIGUA O CERVESA 

I 1 COPA DE CAVA AMB LES POSTRES. 

 

AFEGEIX UN CÒCTEL PER 8€ MARGARITA, MUMBAI MULE O ANDAMAN PASSION 

 

 

 

PER PICAR 
 

WRAP DE XAI DESENGRUNAT 

AMB SALSA DE IOGUR, CHUTNEYS I AMANIDA CRUIXENT 

PRAWN BALCHAO 

GAMBA EN ESCABETX DE GOA SERVIT EN CRUIXENTS DE BLAT 

CROQUETES DE CHOWRINGHEE 

REMOLATXA I PASTANAGA AMB SALSA DE CACAHUETS 

LA VERSIÓ INDIA DELS NATXOS 

XIPS CRUIXENTS D’ARRÒS AMB LES SALSES I CHUTNEYS  

PREFERITS DEL XEF 

TAMARIND CHICKEN 

CRUIXENTS DE POLLASTRE ASSAONATS 

 

PLATETS (PER COMPARTIR) 

 
FISH KEMPU BEZULE 

CRUIXENTS I SALTATS AMB XILE FUMAT ,CEBA ENCURTIDA  I 
ANACARDS 

XAI SORPOTEL ESPECIAT 

ESPECIALITAT DE GOA. SERVIT AMB PA DE GOA POI 

KORI GASSI 

CURRI DE POLLASTRE DE COCO I TAMARINDE. ESPECIALITAT DE MANGALORE 

NAAN 

PA ACABAT DE FER AL NOSTRE TANDOOR 

ARRÒS BASMATI AL VAPOR 

 

POSTRES (UN A ESCOLLIR) 

 
PASTÍS DE FORMATGEI MANGO 

GAJAR KA HALWA VEGÀ 

KULFI LA VERSIÓ INDIA DEL GELAT, DE FESTUCS I CARDAMOM 

 

 

 

 

MUNTANER 182, BARCELONA 

932 69 59 60 



 

 

 

 

OPCIÓ VEGETARIANA 

SOTA DEMANDA 

 

 

 

 

MENÚ SENTINEL 
70€ 
PREU PER CAP (MÍNIM 10 PERSONES) INCLOU: 1 

AMPOLLA DE VI CADA 3 PERSONES , AIGUA O CERVESA 

I 1 COPA DE CAVA AMB LES POSTRES. 

 

AFEGEIX UN CÒCTEL PER 8€ MARGARITA, MUMBAI MULE O ANDAMAN PASSION 

 

 

 

PER PICAR 
 

WRAP DE XAI DESENGRUNAT 

AMB SALSA DE IOGUR, CHUTNEYS I AMANIDA CRUIXENT 

CROQUETES DE CHOWRINGHEE 

REMOLATXA I PASTANAGA AMB SALSA DE CACAHUETS 

LA VERSIÓ INDIA DE LOS NATXOS 

XIPS CRUIXENTS D’ARRÒS AMB LES SALSES I CHUTNEYS  

PREFERITS DEL XEF 

POP AL TANDOOR 

SERVIT AMB CREMA DE PATATA  I MAIONESA DE CORIANDRE 

GAMBA PEPPER FRY 

CRUIXENTS DE GAMBES ASSAONADES AMB FULLES DE CURRI Y ESPÈCIES 

 

PLATETS (PER COMPARTIR) 

 
LLAGOSTINS I MUSCLOS AL VAPOR AMB ALL 

A L ’ ESTIL ANDAMAN CEBA TENDRA I CORIANDRE 

COSTELLES DE XAI AL TANDOOR 

SERVIDES AMB MONGETES DE COCO 

KORI GASSI 

CURRI DE POLLASTRE DE COCO I TAMARINDE. ESPECIALITAT DE MANGALORE 

NAAN 

PA ACABAT DE FER AL NOSTRE TANDOOR  

ARRÒS BASMATI AL VAPOR 

 

POSTRES (UN A ESCOLLIR) 

 
PASTÍS DE FORMATGEI MANGO 

PATISHAPTA VEGÀ 

KULFI LA VERSIÓ INDIA DEL GELAT, DE FESTUCS I CARDAMOM 

 

 

 

 

MUNTANER 182, BARCELONA 

932 69 59 60 



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

CONDICIONS 

 
Benvolgut client, 

 

A continuació trobaràs unes simples condicions que fan que l'organització de 

sopars i menjars de grup siguin fluides. 

 

 

GRUP MÍNIM 

Els menús adjunts són vàlids per a grups de mínim 10 persones. Si sou menys 

de 10 podeu sopar a la carta o triar un dels riquíssims menús degustació que 

aquesta inclou. 

 

RESERVA DE DATA 

Per a fer la reserva en ferma per al vostre grup serà necessari abonar el 50% 

de l'import total. Fins llavors la data no estarà reservada. La resta es 

pagarà el dia del sopar/menjat. 

 

POLÍTICA DE CANCEL·LACIÓ 

Quant a cancel·lació tenim només 2 normes: 

 

1_ Cancel·lant fins a 7 dies abans de l'esdeveniment retornarem l'import 

total de la paga i senyal. Cancel·lant després es perdrà la paga i senyal 

abonat. 

 

2_ Fins a 3 dies abans de l'esdeveniment (72 hores) podreu modificar el 

nombre final de comensals. A partir d'aquest moment es donarà la reserva per 

tancada i se us cobrarà segons el número acordat inicialment, o més si hi 

hagués algun afegit. 

 

També fins a 3 dies abans de l'esdeveniment podreu triar quants comensals 

preferiran una versió vegetariana del nostre menú. 

 

 

Per a qualsevol altre aclariment que necessitis o per a concretar la reserva, 

si us plau crida al nostre responsable d'operacions Sanjay al número 677 160 

720. 

 

 

Esperem veure't aviat en Little Andaman. 

 

 

 

 

MUNTANER 182, BARCELONA 

932 69 59 60 


