
MENÚ NOCHE VIEJA 

NEW YEAR MENU 
 

MÍNIMO DOS PERSONAS MINIMUM TWO PERSONS) 

(OPCIÓN VEGETARIANA BAJO PETICIÓN) 

 

 

PARA PICAR APPETIZER 

 

ERACHI CUTLET 

BOMBA DE CORDERO, YOGUR DE REMOLACHA 

LAMB CUTLET, BEETROOT RAITA 

 

VIEIRAS AL AZAFRÁN / SAFFRON 

SPCIED SCALLOPS 

AZAFRÁN, CURRY, VIEIRA A LA PLANCHA 

SAFFRON CURRIED SAUCE, GRILLED 

SCALLOPS 

 

PAPDI CHAAT 

CRUJIENTE DE TRIGO, CHUTNEY DE 

TAMARINDO, YOGUR Y MENTA 

WHEAT CRISPS, TAMARIND, YOGHURT AND 

MINT CHUTNEYS 

 

CHEESE NAAN 

CHEDDAR MADURO, RÚCULA 

MATURED CHEDDAR, ARUGULA 

 

 

*** 

 

 

PLATILLOS MAIN DISHES 

 

 

KOTTAYAM MEEN MAPPAL 

CURRY DE COCO CON PESCADO HECHO À LA 

MINUTE 

COCONUT FISH CURRY MADE À LA MINUTE 

 

GOAN RED CHICKEN CURRY 

POLLO ESPECIADO AL ESTILO GOA, 

TAMARINDO Y VINAGRE 

GOAN STYLE SPICED CHICKEN, TAMARIND 

AND VINEGAR 

CHOLAR DAL 

LENTEJAS AL ESTILO BENGALA 

BENGAL SPICED LENTILS 

 

NAAN Y ARROZ 

NAAN AND RICE 

 

*** 

 

 

POSTRES A ELEGIR DESSERTS TO CHOOSE 

UVAS COTILLÓN CAVA DJ 

MIDNIGHT GRAPES PARTY POPPERS 

SPARKLING WINE DJ 

 

 

*** 

 

 

60€ P.P 

SOLO CENA (TURNO DE 20:00-22:00) 

ONLY DINNER (20:00-22:00) 

 
80€ P.P 

PARA TODA LA FUNCIÓN 

FOR THE WHOLE FUNCTION 
AGUA INCLUIDA 

WATER INCLUDED 


